Bruschetta

hvitlgksbrad.
Garlic bread.

Kr. 59,-

Bruschetta

med hvitlgk, tomat og basilikum.
With garlic, tomatos and basil.
Kr. 69,-

Bruschetta di Parma

hvitlgksbrad med parmaskinke.
Garlicbread with parma ham.
Kr. 98,-

Pate de Pesce con
Salsa di Caviale

Husets spesial skepate med ramme og kavi
Fish paté special with sour cream and caviar.
Kr. 79,-

Antipasto Misto

Parmaskinke, frukt, pickles.
Parmaham with fruit, pickles.
Kr. 95,—

Carpaccio di Carne

Gravet indre let med parmesan

og hjemmelaget dressing.
Filet of beef italian style.
Kr. 98,-

Carpaccio di pesce

Hjemmelaget gravet laks med sennepsaus.
Thin slices of marinated salmon
with mustard sauce.
Kr. 79,-

Cocktail di Gamberi e Cavial

Cocktail med reker og arctic kaviar.
Shrimp cocktail with artic kaviar.
Kr. 79,-

Tartar

klassisk tartar 100 grm serveres med hakke

lok, radbeter, capers, eggeplomme.
Classic tatar 100 grm served with chopped
onion, capers and egg yolk.
kr.98,-

Scampi e Calamari alla
Da Vinci

Kongereker og blekksprut som er

iInnbakt servert med sitron.
Scampi and squid with lemon.
Kr. 98,-

Lumache all Aglio

Hvitlgksgratinerte snegler, chili.
Snails with garlic butter and chili.
Kr. 79,-

Cozze alla Marinara

Dampede blaskjell i hvitvinsaus og tomat.
Mussel in white wine sauce and tomato.
Kr. 95,-

Minestrone di Stagione

Suppe med sesongens grgnnsaker.
Clear Vegetable soup.
Kr. 79,-

Zuppa di Cipolla

Gratinert lgksuppe med ost.
Onion soup with cheese.
Kr. 79,-

Zuppa di Mare
Fiskesuppe med dagens sk, skalldyr

og safran.
JLVK VRXS ZLWK WRGD\V ¢ VK VH
Kr. 95,-

Zuppa d Aragosta al Cogna

Hummerkremsuppe.
Cream of lobster soup.
Kr. 95,-

Instalata di Pomodoro

Tomatsalat med Igk.
Tomato salad with onion.
Kr. 78,-

Insalata di Mare

Salat med tomat, agurk, lgk og blaskjell,

reker og tun sk.
Seafood salad
Kr. 98,-

Insalata di Prosciuttoe funghi

Sesongens salat med skinke og champigno
Salad of the season with ham and mushrooms
Kr. 98,-

Spaghetti alla Napoletana

Spaghetti med tomatsaus og basilikum
Spaghetti with tomato sauce and herb
kr. 98,-

Spaghetti alla contadina
Spaghetti med bi, @te, chili, kokos, karry

0g grgnnsaker
Spaghetti with beef, cream curry and
vegetable hot bali
kr. 135,-

Spaghetti all’Aglio olio e

Peperoncino

Spaghetti med hvitlgk, olje
0g chilipepper.
Spaghetti with garlic, oil and chili.
kr. 125,-

Spaghetti alla Marinara
Spaghetti med ferske blaskijell,

reker og blekksprut i tomatsaus.
Spaghetti with seafood in tomato sauce.
Kr. 135,-

Spaghetti alla Carbonara

Spaghetti med gtesaus, egg,

bacon og skinke.
Spaghetti with cream sauce, egg,
bacon and ham.
Kr. 145,-

Farfalla all’'arrabiata

Pastaslgyfer med chilipepper og oliven

| tomatsaus.
Farfalla pasta with chili and
olives in tomato sauce.
Kr. 125,-

Farfalla della Chef

Pastaslagyfer med laks, hvitlgk, rad og
grgnn paprika, selleri og fenikkel

| hummersaus a la Virani.
Farfalla pasta with salmon, carlic, peppers,
cellery and fenikkel in lobster sauce.
Kr. 125,-

Trittico

Tre sorter pasta med tre forskjellige sauser,

Three types of pasta
with three different sauces.
Kr. 185,-

Tortellini alla panna

e Prosciutto

Hjemmelaget pastapute fylt med kjatt |

gtesaus, gorgonzola og skinke.
Home made pasta stuffed with meat
in a gorgonzola cream sauce with ham.
Kr. 145,-

Lasagne al Forno

Lasagne med grgnn og gul pasta

med bechamel og kjgttsaus.
Lasagne with bechamel and meat sauce.
Kr. 135,-

Tagliatelle alla Leonardo

Bandspaghetti med lgk, skinke og erter

| gorgonzola saus.
Noodles with onions, ham and peas in

g/orgonzola sauce.
IRRG DQG VDI R

Spaghetti alla Bolognese

med kjgttsaus.
Spaghetti with meat sauce.
Kr. 135,-

Frittura di Pesce

Friterte calamari, scampi og sjgtunge.

Serveres med sitron, safranris.
Squid, scampi and lemon,
sole with safron rice.
Kr. 198,-

Ippoglosso atlantico
alla griglia

Grillet Kveite ( helle sk) med

Sande ordssmgrsaus og amadine poteter
Grilled hellibut with Sandefjgrdsbutter saus
and amadine potatoes
Kr.240,-

Sogliola Mugnaia
Stekt sjgtunge let med Sande ordssmgr

-Saus, Sesongens grﬂnnsaker, poteter
Sole with Sandefjgrdsbutter saus,
seasonal vegetables, potetoes
kr. 240,-

Scampi
Stekte scampi med champignon lgk, hvitlgk,
ris, cognac og ate.

Roasted scampi with mushrooms, onions,
garlic, rice, cognac and cream
Kr. 220,-

Aragosta alla Griglia o Bollita

Fersk hummer grillet eller naturell.

Serveres med safranris og hummersaus.
Grilled or naturelle lobster, served with safron
rice and lobster sauce.
( season) Kr. 240,-

Filletto de salmone griglia
norvegese

Grillet laks serveres med sesongens garnity
Grilled salmon with seasonal vegetables
( garnish)
kr. 198,-

Renna

Marinert reinsdyr,

serveres med tyttebaer og viltsaus.
Grilled reindeer with
lingonberries and venision sauce.
Kr. 265,-

9LOOVYLQA

Med viltsaus og sesongens grgnnsaker.
SRUN ¢ OHW ZLWK YHQLVLRQ
vegetables of the season
Kr. 225,-

Entrecote

Entrecote Café de Paris med poteter,

sesongens grgnnsaker og peppersaus.
Norwegian entrecoté Café de paris
with potetoes, seasonal vegetables
and pepper saus
kr: 240,-

Petto di pollo
Urtemarinert Kylling gourmet med gte

0Qg cognac saus.
Chicken gourmet with cream and cognac sauce.
Kr. 240,-

Filtto di Oscar

Svine let med bearnaisesaus og asparges.
3RUN¢; OHW ZLWK EHDUQDLVH VD
Kr. 245,-

Filetto d Agnello
alla Provenciale

Lamme let med provencial krydder

og hvitlgk.
Filet of lamb with spicemix and garlic.
Kr. 265,-

Filetto al Pepe

Ytre let med cognac, g@te, champignon, Igk o¢

grgnn pepper.
Filet steak with cream sauce,
mushrooms, green pepper and cognac.
Kr. 245,-

Chateau Briand

Ytre let med bearnaisesaus.
Filet steak with bearnaise sauce.
Kr. 290,-

Filetto di Manzo

Ytre let Mignon med krem og peppersaus

Sirloin ¢, OHW VWHDN VHUYHG Z
and pepper sauce.
Kr. 245,-

Sinfonia alla griglia
Mix grill ( lam, villsvin, okse )
serveres med skogssoppsaus og

sesongens grgnnsaker
Mix grill ( lamb, pork, calf)
with mushrooms and seasonal vegetables
kr. 195,-

Filetto alla Crema

Indre let med lgk, champignon, paprica, cog-

nac og gte.
Tenderloinon cream sauce with cognac,
mushrooms and sweet pepper.
kr. 245, -

Bistecca al Ferri

Plankestek av bi med bearnaise saus.
Beef steak with bearnaise sauce.
kr.245, -

h
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Biff
med pommes frites

with french fries
Kr. 85,-

Spaghetti Bolognese

Kr. 68,-
Pizza

tomatsaus, ost, skinke
tomatoes sauce, cheese, ham
kr. 75,-

Lasagne
Kr. 68,-

Karbonade

med pommes frites
with french fries
Kr. 68,-

3iOVHU

med pommes frites
with french fries
Kr. 68,-

Kylling
med pommes frites

with french fries
Kr. 75,-

) HW
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Banana Split

Kr. 38,-

Blandet Is

Kr. 38,-

FH DQG DP¥yZyRICAlzone

tomat, ost, skinke innbakt
tomato, cheese and ham
Kr. 125,-

Vegetar Pizza
Oliven, tomat, paprika, champignon,

mozzarellaost og tomatsaus
olives, tomato, peppers, mushrooms,
mozzarella cheese and tomato sauce
Kr. 120,-

Mona Lisa
Pepperoni, paprika, champignon,

mozzarellaost og tomatsaus
peperoni, peppers, mushrooms, mozzarella
cheese and tomato sauce
Kr. 130,-

Pizza Di Parma

tomatsaus, ost, parmaskinke og ruccole
tomatoes sauce, cheese, parmaham og rucola
Kr.135,-

Special
Bi , mozzarellaost,

W K F tpmptsaus, paprika og champignon
biff, mozzarella, cheese, tomatosauce,

peppers and mushroums
Kr. 130,-

Mexikansk

Ytre let, gk, oliven, paprika,

chilipepper, mozzarellaost og tomatsaus
;. OHW RQLRQ ROLYHV SHSSH
mozzarella cheese and tomato sauce
Kr. 130,-

Havets
Reker, blaskjell, paprika,

asparges, mozzarellaost og tomatsaus
VKULPSY VKHOO¢ VK SHSSHUV D
cheese and tomato sauce
Kr. 135,-

*UHQVHO;V
Sett sammen din egen pizza

etter ditt eget gnske
make your own pizza after deside
Kr. 145,-

Tiramisu

Hjemmelaget italiensk kake

med cognhac og savoiardi.
Italian cake, home made speciality
with biscuits.
Kr. 79,-

More Norvegesi con Gelato

Multer med vaniljeis.
Cloudberries with vanilla ice cream.
Kr. 98,-

More con Gelato

Varme bjgrnebser med vaniljeis.
Warm blackberries with vanilla ice cream.
Kr. 79,-

Creme Caramell

Hjemmelaget karamellpudding.
Caramel pudding.
Kr. 79,-

Torta di mele

Varm eplekake med is og krem.
Applecake with whipped cream and ice cream.
Kr. 79,-

Composizione di Sorbetto
e Frutta Esotica

Hjemmelaget sorbet, mango, sitron, jordbae

0g eksotiske frukter.
Home made mixed sorbet with exotic fruits.
Kr. 98,-

Sogno Svizzero di Cioccolat

Sveitsisk sjokoladedrgm.
Swiss chocolate dream.
Kr. 97,-

Camenbert Fritto

Fritert Camenbert.
Fried Camembert.
Kr. 98,-

Vi aksepterer
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